Lasagne sooo EINFACH

ohne vorkochen

Winterlasagne

z.b.  Pastinake, Kürbis, Rotkraut


Randen, Topinambur, Wirz


x beliebig

ca. 500g    Wintergemüse  (   mit der groben Raffel zerkleinern



   mit etwas Olivenöl, Zitronensaft, Pfeffer und salz  würzen

2 dl Sauerrahm und 80 g parmesan mischen, mit Muskatnuss und 

   Pfeffer abschmecken

Tomatensauce (sollte dünnflüssig sein)

Gratinform einschichten

-> Lage gemüse

-> Lasagneblätter

-> Käsemischung

-> lasagneblätter

-> Lage Gemüse

alles mit Passato di Pomodoro übergiessen 

und mit Parmesan bestreuen

im vorgeheizten Backofen 45 – 60 Min backen
